Alle Gerichte mit einem kleinen gemischten Salat

15,90€
Pasta

SPAGHETTI NAPOLI
Tomatensofle, Basilikum

SPAGHETTI POLPETTE
Tomatensofle, Rinderhackfleisch-Ballchen

SPAGHETTI 3 FORMAGGI
Gorgonzola,Fior di Latte, Parmesan

SPAGHETTI FUNGHI
Champignon, Sahnesofle

Pizza

MARGHERITA

Tomatensofie, Fior di Latte

VERDURA
Tomatensof3e, Fior di Latte, Verschiedenes-GemuUse

DIAVOLO

Tomatensof3e, Fior di Latte, Salsiccia-picante, Zwiebeln, Oliven

FORMAGGI
Tomatensofle, verschiedene Kdsesorten

Jeden Donnerstag, frische Lasagne zum
Mittagstisch



Liebe Gaste,

es ist uns eine grolke Freude und Ehre, Sie hier im neu gestalteten Mamma
Mia Restaurant in Konstanz willkommen zu heifben! Seit 2015 haben wir uns
einen Namen als beliebter Treffpunkt [iir Feinschmecker und Liebhaber der
italienischen Kiiche gemacht, unter der langjahrigen Leitung von Arsenio
Campanile in dritter Generation.

Im Jahr 2024 haben Arsenio und Selina gemeinsam beschlossen, eine neue
kulinarische Richtung einzuschlagen, um Ihnen, unseren geschatzten Gisten,
noch mehr Highlights bieten zu konnen. Mit [rischen Ideen und neuen
kreativen Kreationen moéchten wir Thnen eine Vielzahl kostlicher Gerichte
priasentieren, die von morgens bis abends IThren Gaumen verwéhnen sollen.
Wir legen grolken Wert auf die Verwendung von frischen und erlesenen
Zutaten, um Ihnen stets hochste Qualitat und Geschmack zu garantieren.

Wir mochten uns von Herzen fiir Thre bisherige Unterstiitzung bedanken
und freuen uns auf wundervolle Erinnerungen, dort, wo italienische
Gastfreundschaft und Leidenschaft fiir gutes Essen aufeinandertreffen.

Guten Appetit, Buon appetito!

LA VITA E TROPPO BREVE PER
Ve [Nl RNBNIEE IR (IR TS

EST. 2015



HEISSE UND KALJE
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@ MAMMA MIA EISTEE
Espresso 2,5 Hausgemachter Eistee 0,475l 5,8
Espresso Macchiato 2,7 :
b lter E 45 e Pfirsich
oppelter Espresso | , e
Doppelter Espresso Macchiato 4,9 e Melone
Tasse Kaffee 3,1
Cappuccino 3,8
Milchkatfee 8 SOFTDRINK'S 02L
Latte Macchiato 4,8
Latte Macchiato mit Flavour 5.2 Taffelwasser 0,51/ 1l 42/6,2
e Vanille-geschmack Cola 3,8
e Karamell Cola Zero 3,8
e Kokos Fanta 3,8
e Zimt Sprite 3,8
Latte Con Pistacchio 6,2 Paulaner Spezi 47
Chai Latte 4.8 Thomas Henry 3,8
HeiBe Schokolade 4.4 « Bitterlemon
Affogato 4,5 » Tonic
Espresso Napoletano fir 2 %’ 6,5 ) Pmk.Grapefrwt
« Mystic Mango
‘ AT Sanbitter 4,2
. . 5 - 4,9
Hafermilch ist gegen cinen ‘ mit Soda oder Orange ’
Aufpreis von 0,80C als Alternative @
g el RedBull enerGY DRINK 4.9
zur Kuhmilch erhaltlich. .
RedBull sucArRFREE
Red Bull WHITE epmion
-
B TEE Fruchtnektare / Schorle 0,33l 49 /4,7
¢ Johannisbeere
e Zitrone Beeren Mix 4,1 * Maracuja
e Frichte Tee
. Schwarz Tee Fruchtsaft / Schorle 0,33l 49/47
o Griin Tee * Apfel
e Orange

o Pfefferminz
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Helles 0,331 4,2
Helles Alkoholfrei 4,2
Radler 4,2
Weizen 0,51 4,9
Weizen Alkoholfrei 4,9
f OFFENE WEINE ~ 81L 02L
- Hauswein Weil3 37 7,2
}\) Pinot Grigio 37 7,2
] Lugana 44 8,2
Hauswein Rot 42 8,2
. Nero D’Avola 42 8,2
J,. Primitivo 49 8,8
Lambrusco 3,7 7,2
\? Hauswein Rosé 37 72
. Bardolino 38 76
T‘ GLAS PROSECCO 4,5
WEIN-SCHORLE 4,9

o WEISS
e ROSE
e ROT

Alle Gin mit Thomas Henry Tonic Serviert

# LIQUEUR & SPIRITUOSEN
Limoncello 4cl 5:0
Martini Bianco 5cl 6,2
Martini Rosso 5cl 6,2
Bailey's 4cl 5,5
Averna 4cl 4.5
Ramazotti 4cl 4,5
Amaretto acl 4,5
Vecchio Amaro 4cl 5,5
Vecchia Romagna 4cl 55
Sambuca 2cl 3,5
Tequila 2cl 3,5
Havana 3y 4cl 6,5
Jack Daniel’s 4cl 6,5
Grappa Stravecchia 2cl 6,5
Grappa Fumé 2cl 11,5
Monkey 47 4cl 13,5
Gin Mare 4cl 12,5
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Mamma Mia Spritz

GIN, BLUE CURACAO, HOLUNDERSIRUP, LIMETTENSAFT, SECCO
9.50¢€

Tramonto a Napoli Sarti Spritz

GIN, LIMETTENSAFT, ZUCKERSIRUP, GRAPEFRUITSODA SARTI, SECCO, SODA
OE510 < 8.50€

Limoncello Spritz / Tonic

LIMONCELLO, SECCO. SODA
8.50€

Heinkel Spritz Gin & Juju

MARTINI BIANCO, SECCO, SODA GIN, LIMETTENSAFT., ZUCKERSIRUP, MYSTIC MANGO
8.50€ 9.50€

Campari Spritz/ Orange
CAMPARI, SECCO / ORANGE
8.50€

Lillet Wildberry Maradona Spritz

LILLET. WILDBERRY. BEEREN UNSER UBERRASCHUNGSAPERITIF

850 € 8.50¢€
Aperol Spritz
APEROL. SECCO, SODA, ORANGE
8.50¢€
Negroni Espresso Martini
GIN, CAMPARI, VERMOUTH ROSSO VODKA, ESPRESSO. ZUCKERSIRUP, KAFFEELIKOR

10,50€ 10.50€

Campari Lemon

CAMPARI, BITTERLEMON
8.50€
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MAMMAIMIA SPECIAL

A

INamma JVia IMNMamma fVia—
Chremivnm

HAUSWEIN / HAUSSEKT APERITIF

05 L TAFELWASSER LAUT/LEISE APEROL SPRITZ ODER LIMONCELLO SPRITZ

EINE FLASCHE 0.75 L HAUSWEIN NACH WAHL
ROT / WEISS / ROSE
ODER EINE FLASCHE SEKT
ROSE / WEISS | L TAFELWASSER LAUT/LEISE
EINE FLASCHE 0.75 L PREMIUM WEIN NACH WAHL
VON UNSEREM AUSSCHANK

WEIN

VORSPEISE
ANTIPASTI - PLATTE FUR 2 PERSONEN
ITALIENISCHER SPEZIALITATEN VORSPEISE
ANTIPASTI - PLATTE FUR 2 PERSONEN
GERICHT FUR 2 PERSONEN ITALIENISCHER SPEZIALITATEN
EINE PASTAPFANNE FUR ZWEI PERSONEN
ODER HAUPTGERICHT
ZWEI PIZZA NACH W AHL
ZWElI PASTAPFANNEN
ODER
DESSERT ZWEI PIZZA NACH WAHL
EIN DESSERT NACH WAHL
DESSERT
89,90€
2 DESSERT
w 2 ESPRESSO & 2 GRAPPA
139,90€

UNSER MAMMA MIA MENU IST AUCH ALS
ALKOHOLFREIE OPTION ERHALTLICH FUR

69,90€

7y &ZfZ 7
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ANTIPASTI PLATTE

GEMISCHTE PLATTE AUS VERSCHIEDENEN ITALIENISCHEN SPEZIALITATEN
28,90€

BRUSCHETTA

GEROSTETES BROT, TOMATEN, KNOBLAUCH, OLIVENOL,
BASILIKUM
9,90€

CAPRESE DI BUFALA

TOMATEN, BUFFELMOZZARELLA, BALSAMICO
12,90€

GAMBARETTI CON AGLIO

GARNELEN, KNOBLAUCHOL, ZITRONE, LIMETTE, WEISSWEIN
14,90€

PARMIGIANA

AUBERGINEN, PARMESAN, TOMATENSAUCE, MOZZARELLA, BASILIKUM
14,90€

POLPETTE AL SUGO

RINDER-HACKFLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSOSSE
12.90€

BURRATA DI CASA

BUFFEL-BURRATA VOM BUFFELBILL ,TOMATEN, RUCOLA, PESTO
15,90

POLPO ALLA GRIGLIA

GEGRILLTER TINTENFISCH IN KNOBLAUCHOL
16,90€
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MARGHERITA \y

TOMATENSAUCE. FIOR DI LATTE. BASILIKUM
12,90€

CAPRESE \/ﬂ

TOMATENSAUCE, BUFFELMOZZARELLA, TOMATEN, BASILIKUM
17.90€

VERDURA \F

TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE., VERSCHIEDENES GEMUSE
14.90€

RUCOLA

TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE, ROHSCHINKEN, RUCOLA. PARMESAN
18.90€

BURRATA \F

TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE, RUCOLA., GETROCKNETE TOMATEN, PINIENKERNE, BURRATA DI BUFALA
18.90€

MAMMA MIA

TOMATENSAUCE. BUFFEL-BRESAOLA, MASCARPONE., RUCOLA. KARAMELLISIERTE WALNUSSE. BALSAMICO-CREME
19.90€

SALSICIA E'FRIARIELLI
FIOR DI LATTE. FENCHELWURST. STANGELKOHL. OLIVEN, KNOBLAUCH
18,90€

3\

TONNOLINO

TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE., THUNFISCH, OLIVEN, ROTE ZWIEBELN
15,90€

MORTADELLA E BURRATA

MASCARPONE. MORTADELLA. BURRATA DI BUFALA, PESTO
19.90€

NAPOLI & >

TOMATENSAUCE. FIOR DI LATTE, SARDELLEN, OLIVEN, CHILI, KAPERN
15,90€

DIAVOLO _#

TOMATENSAUCE. FIOR DI LATTE., SALSICCIA-PICANTE. ZWIEBELN, OLIVEN
16.90€

FORMAGGI
TOMATENSAUCE. VERSCHIEDENE KASESORTEN
15.90€

SALMONE >
TOMATENSAUCE, FIOR DI LATTE, ZWIEBELN, LACHS, PETERSILIE, KNOBLAUCH, FRIARIELLI (STANGELKOHL)
19.90€

PROSCUITTO E° FUNGHI

TOMATENSAUCE. FIOR DI LATTE, SCHINKEN, CHAMPIGNON
14.90€

PN
PULPO "~

TOMATENSAUCE, TINTENFISCH., OLIVEN, KAPERN, ZITRONE
19.90€



PACCHERI PULPO >
GEGRILLTER TINTENFISCH, ABGELOSCHT IN WEISSWEIN UND TOMATENSAUCE
| PERS. 22.90€ / PFANNE FUR 2 PERS. 43.90¢€

PACCHERI CON SALSICCIA FRIARIELLI
GEGRILLTE FENCHELWURST STANGELKOHL (STANGELKOHL), OLIVEN
| PERS. 18,.90€ / PFANNE FUR 2 PERS. 36.90€

SPAGHETTI GAMBARETTI E PESTO >
HAUSGEMACHTER PESTO. GARNELEN, SAHNE, GETROCKNETE TOMATEN
I PERS. 19.90€ / PFANNE FUR 2 PERS. 38.90€

SPAGHETTI POLPETTE
HAUSGEMACHTE RINDER-HACKFLEISCHBALLCHEN IN TOMATENSAUCE UND BASILIKUM

I PERS 16,90€ / PFANNE FUR 2 PERS, 32,90€

TAGLIATELLE GAMBARETTI >
GARNELEN MIT TOMATEN, KNOBLAUCH, PETERSILIE IN TOMATEN-SAHNE-SAUCE
| PERS. 19,90 € PFANNE FUR 2 PERS. 38,90 €

TAGLIATELLE ALLA NONNA \F
GEROSTETE PINIENKERNE., KNOBLAUCH. TOMATEN. BUFFEL-BURRATA. ROSINEN
| PERS. 16.90€ / PFANNE FUR 2 PERS. 32,90 €

TAGLIATELLE PORCINI E POLLO
HAHNCHEN. STEINPILZE UND ZWIEBELN IN EINER CREMIGEN SAHNE-SAUCE

| PERS. 18,90€ / PFANNE FUR 2 PERS. 36,90€

PACCHERI MAMMA MIA j
GEROSTETER VORDERSCHINKEN MIT STEINPILZEN UND OLIVEN, ROTER
CHILI IN EINER TOMATEN-SAHNE-SAUCE
| PERS. 16,90 € / PFANNE FUR 2 PERS. 30,90 €

TORTELLONI 4 FORMAGGI 7
PARMESAN, GORGONZOLA, FIOR DI LATTE, RICOTTA , WALNUSSE IN EINER CREMIGEN SAHNESAUCE
I PERS. 16,90€ / PFANNE FUR 2 PERS. 29.90 €

TORTELLONI SALMONE " °

TOMATEN-SAHNE-SAUCE, LACHS, FRIARIELLI (STANGELKOHL), ZWIEBELN, KNOBLAUCH
I PERS. 19.90 € / PFANNE FUR 2 PERS. 38,90 €

| A'\‘/\’J - C \&./ N~

TAGLIATELLE PACCHERI TORTELLONI SPAGHETTI



RISOTTO BURRATA E'POMODORO\ﬁ

RISOTTO. TOMATENSOSSE, BURRATA DI BUFALA, BASILIKUM
17,90€

RISOTTO CON SALSICCIA
TOMATENSAUCE, SALSICCIA

15,90€

RISOTTO PORCINI E POLLO
RISOTTO. HAHNCHEN, ROTE ZWIEBELN., STEINPILZ-SOSSE
15.90€

RISOTTO AL LIMONE CON BURRATA\,’

RISOTTO. GEMUSE-BRUHE., ZITRONENSAFT., PARMESAN, RUCOLA, BUFFEL-BURRATA
18,90€

(S alate

BUNTER GESCHMISCHTER SALAT

SALAT, TOMATEN, KAROTTEN,GURKEN,
SONNENBLUMENKERNE ,FRENCH-HAUSDRESSING

KLEIN 6,90€
+ GARNELEN

CROSS 11,90€ + HAHNCHEN
+ BUFFELMOZZARELLA
+ BUFFEL-BURATA

SALAT TONNO

BUNTER SALAT, ZWIEBELN, THUNFISCH, OLIVEN
14,90€

SALAT TOTO

BUNTER SALAT, TOMATEN, BUFFELMOZZARELLA, PINIENKERNE,
RUCOLA, GRANA PADANO, BALSAMICO DRESSING
18.90€

MAMMA MIA HAUSDRESSING - FRANZOSISCH
ITALIENISCHES HAUSDRESSING - BALSAMICO DRESSING

9,9€
7,9€
5,9€
8.9€



DOLCE DEL GIORNO

WIR SERVIEREN IHNEN EIN "DOLCE DEL GIORNO" UNSER BESONDERES DESSERT, DAS TAGLICH
FRISCH ZUBEREITET WIRD.
FRAGEN SIE GERNE UNSER PERSONAL, WELCHES DESSERT WIR HEUTE FUR SIE BEREITHALTEN

8.,90€
TIRAMISU
WAHLWEISE
- KLASSISCH  7.90€
- PISTAZIE 8.90€

PROFITEROLE
DREI WINDBEUTEL MIT SCHOKOSOSSE
S0

KUCHEN NACH WAHL

TAGLICHER WECHSEL, GERNE NACHFRAGEN ODER AN DER DESSERT-VITRINE NACH SEHEN

BIY0KE
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CHIANTI

Kompositorisches und anhaltendes Bouquet mit Noten von Veilchen, Brombeeren und Kirschen.
Angenehme Frische und wiirziger, langer und komplexer Abgang. Trocken
39,9€

PRIMITIVO

Der Primitivo ist ein vollmundiger Rotwein aus Italien mit feinen wiirzigen Aromen. Nur die
allerbesten Trauben wandern in diesen Ausnahme-Primitivo, dessen kraftiges und
vielschichtiges Bukett an reife Friichte und dunkle Beeren erinnert. Halbtrocken

44 9€

AMARONE DELLA VALPOLICELLA

Kompositorisches und anhaltendes Bouquet mit Noten von Veilchen, Brombeeren und Kirschen.
Angenehme Frische und wiirziger, langer und komplexer Abgang. Trocken
79,9€

WEISS

LUGANA

Der Lugana prasentiert sich mit einem typischen und fruchtigen Bukett gepaart mit einer delikaten Note von
Pfirsich und Aprikose. Am Gaumen ist der Lugana entscheidend frisch und wiirzig, Mandelnotig.Trocken,Fruchtig
34,9€

FALANGHINA

Hier finden sich Aromen frischer Melone und exotischer Litschi, die von floralen Noten begleitet
werden, welche an zarte Holunderbliiten erinnern. Auch bemerkbar wird die Fruchtigkeit, die von
Maracuja, Feige und einem Hauch von Orangenbliiten begleitet wird. Trocken.
33,9€

CAYEGA - ARNEIS

Ein charaktervoller WeiBwein aus der autochthonen Rebsorte, strohgelb mit zarten griinlichen
Reflexen, entfaltet er feine Aromen von Birne, Pfirsich und weiBen Bliiten, begleitet von einer
subtilen Mineralitdt. Am Gaumen frisch und ausgewogen, mit lebendiger Saure, geschmeidiger
Struktur und elegantem Nachhall.

35,9 €

Sein elegantes Bukett verstromt intensive Aromen von Erdbeere, Himbeere und Wildkirsche. Bliitenduft und
Nuancen von weiBer Mandel untermalen den fruchtigen Teil des Aromas.
37,9€

PROSECCO

34,9€
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DEUTSCHE QUALITATSWEINE

31.90€

DORNFELDER

Alltagstauglich, frisch und leicht. Ein Rotwein fur jeden Tag
Kirsche, Himbeere und Brombeere wechseln sich in standigem Spiel auf der Zunge ab.

Trocken

SAUVIGNON BLANC

Er beeindruckt mit Aromen von Sudfruchten. Maracuja, Kiwi, Ananas und Physalis
sind zu finden. Im Mund verschmilzt die saftige Frucht mit der frischen Saure.

Trocken

ROSE PORTUGIESER

Der Geschmack ist sehr vollmundig und angenehm. Er duftet und schmeckt
nach Beeren wie Himbeere, Brombeere oder Erdbeere. Es lassen sich auch
Aromen von Kirsche, Estragon und Salmiak erkennen.

Ein typischer ,Nicht-Nur-Sommerwein*

Halbtrocken

Entdecken Sie eine Welt exquisiter Weine, die nicht nur italienische Weinkenner
begeistern, sondern auch deutsche Weinliebhaber verzaubern werden. Unsere Auswahl
umfasst nicht nur die beliebten italienischen Tropfen, sondern auch eine erlesene
Kollektion fur Liebhaber deutscher Weine.

Tauchen Sie ein in das reiche Aroma von Sauvignon Blanc und die tiefen Nuancen von
Dornfelder. Unsere deutschen Weine bieten eine Vielfalt an Geschmackserlebnissen, die
selbst den anspruchsvollsten Gaumen beeindrucken werden.

Wir lieben den Franz Jackel Wein und entschieden dann: "Das wird unser Hauswein." Seit
1524 ist der Familienbetrieb in Wallhausen im Weinbau tatig und bewirtschaftet 37
Hektar Weinbergsflache. Die Vielfalt der Weine ladt zum Genief3en ein.



